Presseaussendung

Lagom trifft Leidenschaft

HOTELIERS UND HOTELIERINNEN DER
BELVITA LEADING WELLNESSHOTELS
SUDTIROL AUF ERKUNDUNGSTOUR
IN STOCKHOLM

Viel mehr als Sightseeing: Die diesjahrige Lehrfahrt der Belvita Leading Wellnesshotels Siidtirol flihrte
14 Teilnehmer und Teilnehmerinnen nach Stockholm - und damit mitten hinein in eine der nachhaltigsten,
kreativsten und gastfreundlichsten Metropolen Europas. Zwischen Scharenlandschaft und Stadtkultur,
Fine Dining und Pioniergeist sammelten die Hoteliers und Hotelierinnen Inspiration und ziindende Ideen

fir die Zukunft und nutzten die Gelegenheit, sich in ungezwungener Atmosphare auszutauschen.

Die Wahl des diesjahrigen Reiseziels kam nicht von ungefahr, gilt doch Stockholm als Synonym fir moderne
Gastlichkeit, nordisches Design und nachhaltige Stadtentwicklung. Untergebracht im renommierten Bank
Hotel, einem der elegantesten Flnf-Sterne-Hauser im Herzen der Stadt, tauchten die Teilnehmer und
Teilnehmerinnen direkt in die Welt der skandinavischen Spitzenhotellerie ein. Doch diese Erfahrung war nur

eine von vielen.

So begann das abwechslungsreiche Programm mit einer Stadtrundfahrt, die zu Stockholms Sehenswiirdig-
keiten flhrte. Die Gruppe besuchte das prachtige Rathaus Stadshuset, in dem alljahrlich in der Blauen Halle
das Nobelbankett mit den Nobelpreistragern und -tragerinnen, der koniglichen Familie und vielen Berihmt-
heiten stattfindet, flanierte durch die historische Altstadt Gamla Stan mit ihren engen mittelalterlichen Gassen
und eindrucksvollen Hauserfassaden und genoss den Panoramablick von der Fjallgatan auf die Inselwelt

vor Sodermalm.
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Scharen-Expedition und kulturelle Entdeckungen

Ein weiteres Programm-Highlight war die Speedboot-Tour durch die legendaren Stockholmer Scharen
zur charmanten Festungsstadt Vaxholm. Umgeben von 70 Inseln erkundeten die Sudtiroler Hoteliers und
Hotelierinnen die pittoreske Stadt mit den charakteristischen schwedischen Holzhausern in sanften Pastell-
ténen und mit kunstvollen Schnitzereien.

Auf der koniglichen Insel Djurgérden besichtigte die Gruppe das weltberiihmte Vasa-Museum mit dem 1628
gesunkenen und perfekt konservierten Kriegsschiff. Und im interaktiven ABBA The Museum wandelten die

Teilnehmer und Teilnehmerinnen auf den Spuren der legendaren schwedischen Band.

Kulinarische Spitzenleistungen als Inspiration

Die gastronomischen Erfahrungen bildeten einen weiteren zentralen Baustein der Lehrfahrt. Im exklusiven
Konigszimmer des Restaurants Gondolen genoss die Gruppe ein 4-Gange-MenU mit Kaviartartelette,
Vendace-Rogen und Fisch mit Champagnersauce bei spektakularem Blick tGber Stockholm. Das Restaurant

Hillenberg beeindruckte mit seinem 3-Gange-Mend, darunter Hillenbergs Toast Skagen mit Garnelen und
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Dill-Mayonnaise sowie gegrilltes Entrecote mit Café-de-Paris-Butter. In Vaxholm kostete die Delegation im
historischen Hotel Verandan regionale Spezialitaten wie Beef-Tatar mit Truffelkdse und gebratenen Stromling
mit Preiselbeeren. Ein weiterer kulinarischer Hohepunkt war das Mittagessen im renommierten Restaurant
Lisa EImqvist in der Ostermalms Saluhall, wo die Gruppe Toast Skagen mit Forellenrogen und gebratene

Saiblingfilets mit Lachs-Kaviar verkostete.

Nachhaltigkeit und Innovation im Fokus

Besonders beeindruckt zeigten sich die Mitglieder von Stockholms Engagement fur Nachhaltigkeit und
Innovation. Die Stadt, die sich als umweltfreundlichste Hauptstadt der Welt positioniert, bot zahlreiche
Anregungen fur nachhaltige Konzepte in der Hotellerie. ,Die Stockholm-Reise hat uns wertvolle Einblicke
in innovative Gastfreundschaftskonzepte gegeben. Besonders die Verbindung von Tradition und Moderne
sowie die konsequente Nachhaltigkeitsorientierung bieten uns konkrete Ansatze fir unsere eigenen Betriebe”,

resimierte Michael Oberhofer, Geschaftsfihrer der Belvita Leading Wellnesshotels Stdtirol.

PRESSEKONTAKT

Evi Valentin
Belvita Leading Wellnesshotels Stdtirol | Pairdorf | SatzlstraBe 4 | 39042 Brixen | Italien
T +39 0473 499499 | wellnesshotels@belvita.it

belvita.it



